Kreis

BT - K08, 228z,

{RHEIN MAIN PRESSE }

Vom Einmaleins der Weinmacher

Nackenheimer Grundschiiler nehmen bei Sans-Lorch Rebstocke in Pflege

NACKENHEIM - Der
Weinberg gehort zu Nacken-
heim wie kaum zu einer ande-
ren Gemeinde. Doch was ge-
schieht eigentlich das ganze
Jahr iiber in den Weinbergen?
Was leisten die Winzer im
Laufe eines Jahres an Arbeit,
und wie kommt der Wein in
die Flaschen?

Von unserer
Mitarbeiterin
Ulla Niemann

Diesen Fragen und noch
mehr geht in diesem Jahr die
zweite Klasse der Grundschule
Nackenheim auf den Grund.
Gemeinsam mit ihrer Lehrerin
Waltraud Metzger lassen sich
die Kinder von Winzer Christi-
an Lorch und seiner Frau Silke
vor Ort die jeweils anstehen-
den Arbeiten erkldren, um am
Jahresende ein Buch dariiber
zu erstellen. Thre erste Exkursi-
on fiihrte die Sieben- bis Neun-
jéhrigen in den Weinlaubgang
des Weinguts Sans-Lorch im
Mahlweg.

Dort erklarte  Christian
Lorch den 19 Schiilern, warum
und wie genau man die Rebsto-
cke beschneiden muss. Dabei
kommt es auf die Auswahl der
Rebe an, da nicht jede Rebe im
Querschnitt das gleiche Ver-
hiltnis von Mark und dem
Griin des Saftstroms aufweist.

Wer in einer Weingegend aufwachst, kann nicht frih genug damit beginnen, das Winzer-ABC zu
studieren. Bei Christian Lorch lernen die Grundschuler es von der Pike auf.

Am besten ist es, wenn viel
Griin zu sehen ist. Auch diirfen
die Reben nicht zu dick sein, da
sie beim Biegen sonst brechen
konnten.

Die geiibten Hénde des Win-
zers ,putzten“ den Rebstock,
das heil3t, dass er alles auer
einer Fruchtrute und einem Er-
satzzapfen von dem Stock ab-
schnitt. Die aufgeweckten
Zweitkldssler wollten wissen,
was mit dem abgeschnitten
Holz passiert. ,Der Rest wird
geschreddert und’als Diinger
wieder zwischen den Reihen
verteilt“; antwortete Christian
Lorch geduldig. Thm bereitete
das Frage-Antwort-Spiel mit
den Grundschiilern sichtlich
Freude. AnschlieBend de-
monstrierte er, wie die Frucht-

rute gebogen werden muss, da-
mit alle Auglein, also die poten-
ziellen Fruchtansidtze, auch
mit der gleichen Kraft versorgt
werden. ,Wenn man die
Fruchtrute nicht runterbindet,
geht alle Kraft nach oben und
die Trauben unten bekommen
nichts mehr ab“, verdeutlichte
Lorch und fiigte hinzu, dass
durch die Festlegung der An-
zahl der Augen sich die Menge
und Qualitédt des Weines beein-
flussen lassen.

Und dann ist es soweit, jeder
der 19 Schiiler darf sein Na-
mensschild an einem der Reb-
stocke befestigen. Diese Reb-
stocke werden nun von den
Kindern im Laufe des Jahres
bis hin zur Weinlese betreut.
Anschlielend zeigte Christian
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Lorch noch Maschinen, die
dem Winzer beim Rebschnitt
und der Stockpflege die Arbeit
erleichtern. Besonders be-
staunt wurde die Akku-Schere,
mit der sich sogar dickes Holz
leicht durchtrennen lésst. ,,Da
muss man aufpassen, dass man
die Finger nicht dazwischen
kriegt“, warnt Christian Lorch.
Nach so vielen Erkldrungen
kam eine Pause gerade recht.
Silke Lorch bot Traubensaft
an. Am Jahresende wartet iibri-
gens ein eigener ,Kinderwein“
mit Schulklassenetikett auf die
Zweitklassler. Und am Montag
steht bereits der nachste Unter-
richt vor Ort an: Dann zeigt
Christian Lorch, wie der Wein
des letzten Jahres abgefiillt
wird.



